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Le présent Cahier des Clauses Techniques Particuliéres a pour objet la détermination des prescriptions
techniques relatives au marché de fournitures de denrées alimentaires.

Les produits du présent marché sont soumis aux réglements européens, arrétés ministériels, et
spécifications suivantes :

> Réglement (CE) n°178/2002 du 28 janvier 2002 établissant les principes généraux et les
prescriptions générales de la législation alimentaire, instituant ’AESA (Autorité¢ Européenne de
Sécurité des Aliments) et fixant des procédures relatives a la sécurité des denrées alimentaires (JOUE
du 1 ™février 2002).

> Reéglement (CE) n°852/2004 du 29 avril 2004 relatif a ’hygiéne des denrées (JOUE du 25 juin
2004).

> Reglement (CE) n°853/2004 du 29 avril 2004 fixant les régles d’hygiéne applicables aux denrées
alimentaires d’origine animale (JOUE du 25 juin 2004).

> Reéglement (CE) n°854/2004 du 29 avril 2004 fixant les régles spécifiques d’organisation des
contrdles officiels concernant les produits d’origine animale destinés a la consommation humaine
(JOUE du 25 juin 2004).

> Réglement (CE) n°2073/2005 du 15 novembre 2005 concernant les critéres microbiologiques
applicables aux denrées alimentaires (JOUE du 22 décembre 2005).

> Reéglement (CE) n°2074/2005 du 5 décembre 2005 établissant les mesures d’application relatives a
certains produits régis par le réglement (CE) n°853/2004 du Parlement européen et du Conseil et &
I’organisation des controles officiels prévus par les réglements (CE) n°854/2004 du Parlement
européen et du Conseil et (CE) n°882/2004 du Parlement européen et du Conseil, portant dérogation
au réglement (CE) n°852/2004 du Parlement européen et du Conseil et modifiant les réglements (CE)
n°853/2004 et (CE) n°854/2004 (JOUE du 22 décembre 2005).

> Reéglement (CE) n°2076/2005 du 5 décembre 2005 portant dispositions d’application transitoires
des réglements (CE) n°853/2004, (CE) n°854/2004 et (CE) n°882/2004 du Parlement européen et du
Conseil et modifiant les réglements (CE) n°853/2004 et (CE) n°854/2004 (JOUE du 22 décembre
2005).

> Arrété du 7 février 2001 modifiant ’arrété du 23 février 1994 fixant les conditions sanitaires de
préparation, de commercialisation et d’utilisation des viandes séparées mécaniquement.

> Arrété du 19 octobre 2001 modifiant I’arrété du 3 avril 1996 fixant les conditions d’agrément des
établissements d’entreposage des denrées animales et d’origine animale (JORF du 30/10/2001)

> Arrétés des 30 octobre 2001, 8 février 2002, 21 aotit 2002, 21 janvier 2005 modifiant 1’arrété du
20 juillet 1998 fixant les conditions techniques et hygiéniques applicables au transport des aliments.

> A I’agrément communautaire des entreprises agroalimentaires (paquet hygiéne = 178/2002 —



853/2004 arrété ministériel du 8 juin 2006).

+ Normes de I’AFNOR et éventuellement de 1’Union Européenne (concernant notamment les
méthodes d’analyses)



> Spécifications du code des usages de la charcuterie, de la salaison et des conserves de viandes, pour
les jambons, produits de salaison, charcuterie.

Réglementation OGM : conformément au réglement n°1830/2003 du Parlement Européen et du
Conseil du 22 septembre 2003 concernant la tragabilité et I’étiquetage des OGM, les titulaires sont
tenus d’informer le pouvoir adjudicateur en terme de présence d’OGM dés lors qu’un de leurs produits
en contient plus de 0,9%.

Les Titulaires de marché retenus devront étre aptes a fournir sur simple demande des ervices
municipaux :

> Les autocontréles ou photocopies, Article 20, chapitre 5 de ’Arrété du 3 avril 1996 pour la
marchandise qui sera livrée a la collectivité.

> La tragabilité définie au Chapitre 6, Article 21 de I’Arrété du 3 avril 1996 pour la marchandise
achetée, transformée ou non et livrée a la collectivité.

L’arrété du 30 décembre 1993 relatif aux conditions hygiéniques de production de lait et des produits
laitiers : les produits laitiers proviendront exclusivement d’ateliers de fabrication agréés par les
services vétérinaires et titulaire de la marque communautaire.

La directive C.E.E n° 92/46 du 16 juin 1992 relative aux conditions d’hygiéne de la production et de la
mise sur le marché du lait et des produits laitiers et a 1’arrété du 30/12/93 pris pour son application,

Arrété du 17 avril 1974 : application du décret n°70-559 du 23 juin 1970 en ce qui concerne les
fromages préemballés bénéficiant d’ une appellation d’origine.

Décret n° 70-559 du 23 juin 1970 modifié¢ relatif aux dispositions obligatoires suivies par les
entreprises procédant au découpage et au préemballage des fromages.

Arrété du 8 septembre 1983 relatif au marquage obligatoire de certains fromages.

Décret n°® 88-1206 du 30 décembre 1988 portant application de la loi du ler aotit 1905 sur les fraudes
et falsifications en matiére de produits ou de services et de la loi du 2 juillet 1935 tendant a
I’organisation et a I’assainissement du marché du lait en ce qui concerne les fromages modifié par le
décret du 18/09/1989 et décret du 13/07/1998 relatif a la dénomination de toutes les catégories de
fromages,

Décret n° 88-1203 du 30 décembre 1988 relatif aux laits fermentés et au yaourt ou yoghourt modifié
par le décret du 1 Décret n® 91-366 du 11 avril 1991 relatif aux aromes destinés a étre employés dans
les denrées alimentaires.8/09/1989.
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Les fournitures devront répondre aux dispositions de la Spécification technique B2-18-99 du 6 MAI
1999 du GEM/RCN et/ou au Code des usages de la charcuterie, de la salaison et des conserves de
viandes, ainsi qu’Arrété Ministériel du 21 décembre 1979 relatif a la famille des produits transformés a
base de viande.

Tous les produits devront étre présentés sous emballage souple hermétique conforme a la
réglementation.

, P SROBOQANLa présence d’allergénes, exemple : arachide, doit étre précisée dans la fiche technique de
chacun des produits proposés.

& ROAH CDOND IDOGHGHSRF RXH

La fourniture devra répondre aux réglements et arrétés suivants :

Reéglement (CEE) n°3220/84 du Conseil du 13 novembre 1984 (modifi¢) déterminant la grille
communautaire de classement des carcasse de porcs.

Arrété du 17 mars 1992 (modifi¢) relatif aux conditions auxquelles doivent satisfaire les abattoirs
d’animaux de boucherie pour la production et la mise sur le marché de viandes fraiches et déterminant
les conditions de I’inspection sanitaire de ces établissements (Journal Officiel du 29 mars 1992).

Arrété du 17 mars 1992 (modifié) relatif aux conditions auxquelles doivent satisfaire les
établissements se livrant a la préparation et a la mise sur le marché de viandes d’animaux de boucherie
découpées, désossées ou non (Journal Officiel du 29 mars 1992).

(7.48(7%*(

Il devra étre situé a l'intérieur du conditionnement.

Sur le plan réglementaire et sans préjudice des dispositions relatives au contréle métrologique,
I’étiquetage des viandes préemballées doit obligatoirement comporter les mentions suivantes :
dénomination de vente, quantité nette, date jusqu’a laquelle la viande conserve ses propriétés
spécifiques ainsi que 1’indication des conditions particuliéres de conservation, le nom ou la raison
sociale et I’adresse du fabricant ou du conditionneur, ou d’un vendeur établi a 1’intérieur du territoire
de la Communauté européenne, les pays de naissance, d’élevage et d’abattage de I’animal, le numéro
d’agrément de 1’abattoir, le pays de découpe et le numéro d’agrément de ’atelier de découpe, ainsi que
I’indication du lot.

Lorsque la viande préemballée est commercialisée a un stade antérieur a la vente au consommateur
final, ces mentions, a 1’exception du numéro de lot et des mentions d’origine qui sont indiqués sur
I’étiquette, peuvent ne figurer que sur les fiches, les bons de livraison ou documents commerciaux
lorsque ceux-ci accompagnent la viande a laquelle ils se rapportent ou lorsqu’ils ont été envoyés avant
la livraison ou en méme temps qu’elle.

En ce qui concerne les viandes livrées par des grossistes, I’indication du numéro de lot et de I’origine
des viandes n’est pas obligatoire sur les documents d’accompagnement, mais I’indication de 1’origine
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consignés. Les manquants a la fin de chaque mois, considérés comme perdus, ne pourront pas
étre facturés a la collectivité.
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Décision apres vérification quantitative
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Si le pouvoir adjudicateur effectue des analyses bactériologiques et physico-chimiques,
celles-ci se déroulent de la facon suivante :
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Les frais d’analyse sont a la charge du titulaire.
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Livraison des marchandises

Pour les livraisons par ROLLS, la taille et la hauteur de ces derniers résulte du choix
discrétionnaire du représentant de la collectivité. Le déchargement de la marchandise est fait
par le transporteur, jusqu'au lieu de livraison désigné lors de la commande.

De maniére générale I’ordonnancement des articles sur doit étre réalisé¢ de maniére a respecter
I’intégrité des emballages.

Article 3 Dispositions spécifiques aux lots 14, 15, 16.

3.1 - Présentation des objectifs de la démarche

Dans le cadre de sa politique environnementale, la Ville du Havre cherche a s’approvisionner en fruits,
légumes et produits laitiers issus de circuits courts de production et de I’agriculture durable.

L’objectif recherché est de prendre en compte des modes de production respectueux de
I’environnement, économiquement équitable et socialement responsable. Cet objectif est notamment
atteint par des pratiques culturales préservant la biodiversité, en permettant de réduire de facon
importante voire interdire les intrants chimiques de synthése, en garantissant le bien-étre animal et en
visant I’autonomie des exploitations, ce mode d’agriculture est engagé dans le développement durable.

Conformément aux dispositions des articles 6 a 10 et 62 du Décret no 2016-360 du 25 mars 2016
relatif aux marchés publics (actualisé par 3 AR), les produits durables devront aussi étre issus de
circuits courts (comportant un moindre nombre d’intermédiaire entre le lieu de production et de
consommation) et étre tous des produits de la saison du lieu de consommation. A ce titre le titulaire
devra pouvoir respecter le calendrier indicatif de saisonnalité donné ci-apres.

Trois types de restauration collective sont concernés principalement par ce marché : la restauration des
creches, des agents municipaux et des personnes dgées. Afin de sensibiliser ces différents publics, des
interventions des producteurs aupreés de ces publics sont a prévoir dans I’année. Une visite annuelle
des producteurs sollicités dans le cadre du marché devra pouvoir étre organisée par le candidat sur
demande de la collectivité. Ces visites sont assurées gratuitement par le titulaire.



3.2 - Qualités des produits

Les produits demandés se décomposent en plusieurs catégories décrites ci-apres :

Les exigences qualitatives sont les suivantes :

Niveau 1 de qualité environnementale :

Exigences

attestations exigibles

Fruits et légumes frais
Pas
synthése mais possibilit¢ de mobiliser des

d’utilisation de produits chimiques de

moyens de lutte biologique contre les prédateurs
naturels et d’adapter ses techniques culturales

Certification Agriculture Biologique en application des
réglements CE n°834/2007 du Conseil du 28 juin 2007
relatif & la production biologique et a 1’étiquetage des
produits biologiques et abrogeant le réglement CEE
n°2092/91 et CE n°889/2008 de la Commission du
05/09/2008 modifié portant modalités d’application du
réglement CR n°834/2007 du Conseil relatif a la
production biologique et a 1’étiquetage des produits
biologiques en ce qui concerne la production biologique,
I’étiquetage et les contrdles.

A défaut
démontrant dans les mémes conditions D’atteinte des

une équivalence pourra é&tre apportée

exigences exprimées.

Fruits et légumes frais
Pratiques de travail du sol et culturales préservant
ou accroissant la stabilité du sol et sa biodiversité

Certification AB

A défaut une équivalence devra étre apportée démontrant
dans les mémes conditions [’atteinte des exigences
exprimees.

Fruits et 1égumes frais
Rotation pluriannuelle des
préserver et augmenter la fertilité et 1’activité
biologique du sol

cultures pour

Certification AB

A défaut une équivalence devra étre apportée démontrant
dans les mémes conditions ’atteinte des exigences
exprimées.

Produits laitiers

Pas d’utilisation d’OGM notamment dans la
nourriture animale et de produits obtenus a partir
d’OGM ou par des OGM

Certification AB

A défaut une équivalence devra étre apportée démontrant
dans les mémes conditions 1’atteinte des exigences
exprimeées.

Produits laitiers
Utilisation limitée d’antibiotique, respect du
bien-étre animal

Certification AB

A défaut une équivalence devra étre apportée démontrant
dans les mémes conditions [D’atteinte des exigences
exprimées.

Niveau 2 de qualité environnementale :

Exigences

Modes de preuve possibles

les poireaux, les pommes etc...

Indice de fréquence de traitement des sols (IFT)
minimal pour les pommes de terre, les carottes et

Registre phytosanitaire a jour ou documents
reconnus équivalents permettant de définir ou
documents équivalents permettant de définir
I’IFT de I’exploitation.







Calendrier des produits de saison pour les catégories 1 et 2

NB : Les débuts et fin de disponibilité indiqués peuvent étre 1égérement décalés selon (plus ou
moins 1 mois)

6 DLVRQQDOMW QRUWP DOGH CGH TXHI XHV | KIW HWPJ XP HY GXIDEGV

' DV GH - DQVIH :
SIRGIW | e S| )pYUHU 0DW| $YUQ ODL| -XIQ| -XIGBMW $REVI GHSWPEWH| 2FREWH| L1RYHPEW | ' pFHP EWH
4-WHLDYH
WRXIH " HWHSW P DL
FUXH

&DURMMV | ' HWHSW PDL

&pGIL
WDYH " H6HSW P DL
ERX®!
" HIHYj PDW
/B .
VHSW QRY
&KRY , .
WRXIJHRX PE'W“ vy
EOGF
& IMRXI
SRIURQHW, | _
DXWHY HRAY 1HY
FRXUHV
&RXUHWH | aH M
Vv VHSWMP EWH
1DYHW | VHSW IlQDYUD
" HRAREWH]
SRUDA | 6 bvup
3RPPH |, .
CH WU HDREW DYUO,
- XUV
RPDM | \rewe B
&RURPE| - XumW
H VHSWP EWH
GH DRXW

s : VHS\WP EUH

2 UCRO GH DRXWY

FP EW
3HMO _
WRCH GHRAW QY
5Dav GH QRYHP EWHj
QRLY IpYUHU

ey, _

ey GHPDL VHSW

VDOGHV PO QRY

3RPPHV | 2RAREWH| DYUO)

6 HSWP EWHj

3 IpYUHU




3.3 — Modalité de livraison

Les modalités de livraison sont définies par le titulaire dans sa note méthodologique.

Elles précisent les conditions, rythmes, conditionnements, et contraintes propres au titulaire pour
exécuter le marhcé.

A minima, les colisages doivent étre adaptés pour des livraisons dans des établissements de 20
demi-pensionnaires.

3.4 — Prestations d’information

Le titulaire devra mettre en ceuvre une politique de sensibilisation qui concernera la
présentation de la culture des produits de saison en Normandie et des enjeux liés aux circuits
courts de production et a ’agriculture durable. Les coiits liés a ces actions ne feront I’objet
d’aucune facturation supplémentaire.

Cette action, détaillée par le titulaire dans son mémoire technique pour ce qui concerne les rythmes,
supports et modalités, peut prendre diverses formes :

visite des lieux de productions ;

organisation de démonstration sur les sites de la Ville par des producteurs ;

support de formation ;

etc...



